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MI KELL HOZZA?

Tészta:
e 250 gr liszt

120 ml (noévényi)tej

1 csomag sutdpor

1 csomag vanilias cukor

1dl olaj

100 gr olvasztott margarin

e 90 gr cukor
Almakréem:

e 2dbalma

e 1 vanilia puding

e 1 ek cukor
Puding:

e 300 ml (ndveényi) tej

e 2 ek cukor

e ] vanilias puding

ELOKESZITES: KB. 5 PERC
SUTESI IDO: KB. 20 PERC

RN
.. ™.=ALMA TORTA

Gourmet Baba
receptkartya

CSINALJUK MEG!

A szaraz hozzavalokat keverjuk ossze.
Az olvasztott margarint keverjuk ki a
cukorral, és adjuk hozza az olajat,
valamint a tejet.

Amikor kész a lisztet és a tobbi szaraz
hozzavalot lassan adagoljuk hozza.
Legveégul a reszelt vanilias kortét.

kb. 5 percig kdzepes fokozaton
keverjuk egy robotgép segitségével.
180 fokra elébmelegitett sutében 20
perc alatt készre sutjuk. Amig megsul
a tészta készitsuk el az almas krémet.
Reszeljuk le az almat, adjuk hozza a
cukrot, hagyjuk allni néhany percet.
Ezutan tegyuk fel féni egy edénybe,
amikor engedett egy kis levet, adjuk
hozza a pudingot és fézzuk ossze.

A kihult tészta tetejére ontsuk az
almas krémet. Amig kihudl készitsuk
el a pudingot a csomagolas szerint.
Ha kész keverjuk at néhanyszor és
tegyuk ra a torta tetejére.

Ha készen vagyunk diszitsuk igeny
szerint



https://www.instagram.com/gourmetbaba/
https://www.facebook.com/augusztafood
https://www.facebook.com/augusztafood

