
A burgonyát főzzük meg, majd
törjük össze, egy burgonya
nyomóval míg meleg. Adjuk
hozzá a lisztet és a sót. Ha ezzel
megvagyunk akkor "dolgozzuk
jól össze". Figyeljünk arra. hogy
kb. 2 cm vastagra sodorjuk ki.
Pogácsa szaggatóval vágjuk a
formákat és helyezzük egy
sütőpapírral bélelt tepsibe. A
tetejét kenjük meg olajjal.
Előmelegített sütőben 20 perc
alatt aranybarnára sütjük.

Glutén bevezetés után adható a
babáknak is.

MI KELL HOZZÁ
500 gr burgonya

220 gr liszt

só

olaj a sütéshez

BURGONYÁS
POGÁCSA

Gourmet Baba receptkártya

CSINÁLJUK MEG!

ELŐKÉSZÍTÉS: KB. 20
PERC
ELKÉSZÍTÉSI IDŐ: KB. 20
PERC

https://www.facebook.com/augusztafood
https://www.instagram.com/gourmetbaba/

