
KUKORICÁS
RIZS
MAGYAROS
BORDÁVAL

MI KELL HOZZÁ?

1 szelet sertéskaraj

1 szelet bacon

1\4 lilahagyma

liszt

tojás

zsemlemorzsa

50 gr rizs

25 gr csemege kukorica

só

olaj a sütéshez

A karajt klopfoljuk ki és sózzuk
be (enyhén) tegyük bele a

bacont és a lilahagymát, és
tekerjük fel. 

Készítsük el a bécsi bundát. 
Majd bő sós vízzel tegyük fel

főzni a rizst. Mielőtt elkészül a
rizs keverjük hozzá a kukoricát
és jól forgassuk össze. Végül,

olajban süssük ki a húst.

CSINÁLJUK MEG!

ELŐKÉSZÍTÉS: KB. 10 PERC

FŐZÉSI IDŐ: KB. 30 PERC

https://www.facebook.com/augusztafood
https://www.instagram.com/gourmetbaba/

