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Gourmet Baba receptkartya

MI KELL HOZZA? BN W-%[V]7q YTl

A gyumolcsoket alaposan
300 gr cseresznye mossuk meg és tegyuk fel foni.
A f6z6 vizbe tegyuk bele a
fUszereket. kb. 20 perc alatt
1 kbzepes db alma készre fézzuk.
Ha forr, tegyuk bele a tejszint és
a fézblevel keverjuk ossze a
1 kk fahéj pudingokat. Igény szerint
pudingonként 1-1 ek cukrot is
tehetlnk bele.
4 evOkanal finomliszt Ujra forraljuk éssze a pudingot.

300 gr malna

75 gr ribizli

5 db szegflszeg

200 ml névényi tejszin . e
Hagyjuk kihdlni és friss

1 puncs puding , gyUmolccsel talaljuk.

1 vanilia pudingf -

1 csipet sO

2-31viz

ELKESZITESI IDO: KB. 25
PERC
HUTES: MIN. 2 ORA


https://www.instagram.com/gourmetbaba/
https://www.facebook.com/augusztafood
https://www.nosalty.hu/alapanyag/oszibarack-konzerv
https://www.nosalty.hu/alapanyag/alma
https://www.nosalty.hu/alapanyag/erdei-gyumolcs-mix
https://www.nosalty.hu/alapanyag/fahej
https://www.nosalty.hu/alapanyag/szegfuszeg
https://www.nosalty.hu/alapanyag/finomliszt
https://www.nosalty.hu/alapanyag/so
https://www.nosalty.hu/alapanyag/viz

