CSOKOLADE

100 gr Etcsokoladé — 1
tabla 70%-0s
kakadtartalmu étcsoki
2 evOkanal Kokuszolaj
2 evbkanal ( 30 ml )
narancslé

7. teaskanal narancshéj
2 evokanal porcukor

1 evOkanal kakaopor
plusz extra a
porozashoz

NARANCSOS
TRUFFEL

A csokoladét aprodra vagjatok, majd
egy hoallo talba tegyétek, egy fazek
forrasban levo viz fole, addig
keverjétek, amig elolvad.

Vegyetek le az edenyt a tuzrdl, es
keverjetek hozza a kokuszolajat, amig
0ssze nem all.

Adjatok hozza a narancslevet, a
narancshegjat, a porcukrot és a
kakaoport, es keverjetek teljesen
simara.

Tegyétek hutobe, amig kelloen szilard
nem lesz ahhoz, hogy kézzel farmazni
lehessen ( kb 20-25 perc)

Kiskanalnyi adagokbdl formazzatok
golydkat. Ha a keverék nagyon
ragadods, érdemes egy kicsit tovabb
huteni.

Szorjatok egy tanyeérra egy keves
kakaoport, majd forgassatok meg a
golyokat a kakadban, amig egyenletes
lesz rajta a bevonat.


https://amzn.to/2Si0KCc

